« Saisonnier (1e mai au 30 septembre 2024)
o Temps plein
« Salaire a discuté

RESTAURANT:
HIRONDELLES

Cuisinier/cuisiniere
DESCRIPTION

Vous avez envie de joindre une équipe passionnée et de participer a la magie du Golf des Arpents Verts et

son service traiteur? En joignant le poste , vous aurez la possibilité de bonifier votre expérience dans un lieu
unique et a 25 minute de Montréal

VOTRE QUOTIDIEN

. Effectuer la mise en place nécessaire a la réalisation des plats dans les stations assignées selon les

consignes du chef.

. Faire la préparation d’aliments selon les directives émises en place.

. Assurer le stockage des marchandises en chambres froides ou dans le garde-manger tout en
respectant les régles d’hygiéne en vigueur.

. S’assurer du bon fonctionnement de ses propres outils de travail et veiller au respect et au nettoyage
des équipements de la cuisine du restaurant.

. Effectuer le controle quotidien de la température et du nettoyage du réfrigérateur.

. Toutes autres taches connexes.

PROFIL RECHERCHE

. Capable de travailler dans un environnement a fort volume et sous pression

. Pouvoir travaillé sur un horaire flexible

. Habileté a communiquer et a travailler en équipe.

. Respecter les normes d’hygiénes et de salubrité gouvernementales

. Effectuer toutes autres tdches nécessaire au bon fonctionnement de l'entreprise pouvant lui étre
assignées par ses supérieurs (chef et directrice)

. Etre ponctuel, courtois et avoir une présentation soignées

. Avoir le souci du détail et étre assidu au travail

CE QUE LE RESTAURANT DES HIRONDELLES VOUS OFFRE....

. Equipe passionnée et dynamique et des soirées qui passe a la vitesse de la lumiére

. Horaire de travail établi d’avance

. Tablier fourni

. De travailler avec une petite équipe

. Le mandat saisonnier couvre au moins 700 heures

. Bienvenue aux étudiants en cuisine ou avec peu d’expérience

[m] POSTULE ICI

= . Rempli le formulaire avec ton CV

" . Tu peux également communiquer tes questions a
comptabilite@trilogiemedia.com

. Tu peux rejoindre Valérie au 514-742-2776




